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用的是甲醛滴定法棳甲醛除了释放出游离氨基酸的
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而导致测定结果偏高棳而本方法与方法棻测定滤液

蛋白含量的结果相差不大棳最终导致用方法棻测得

的发酵鱼粉中寡肽含量低暎
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样品
寡肽含量棻棸次平行测定值棷旂
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棾暋结暋论

根据上述试验结果可以看出棳用 斔旉斿旍旚斿斻棽棾棸棸
全自动定氮仪与日立 斕灢椄椄棸棸型氨基酸自动分析仪

联用组成的全自动定氮与氨基酸自动分析联用法测

定发酵鱼粉中寡肽的含量棳其测定精确度和准确度

很好棳回收率为椆棸棩暙椆椀棩棳相对标准偏差

为棻灡椂棩棳并且全自动定氮与氨基酸自动分析联用

法操作简便暍快速省力棳可广泛应用于大批量发酵

鱼粉的寡肽含量测定暎
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